
 
 
 
 
 
 
 

Proposta di Ferragosto 2026 
Il pranzo di Sabato 15 Agosto 

 

 
Cannoncino salato con mortadella e pistacchi 

Le nostre famose polpettine di zucchine con caponata di verdure dell’orto, 
fiore di zucchina panato ripieno di stracchino e acciuga 

 
 

Tonno di coniglio nostrano in insalata 
 

 

Risottino con funghi porcini e mirtilli 
 

Costolette d’agnello scottadito con patate arrosto 
 

Cheesecake ai lamponi 
 

Caffè 
Piccola pasticceria 

 
Cantina: 
Trebbiano Corio Trasimeno Bianco Doc 

euro 70 vini compresi 
disponibile la versione vegetariana con antipasto di panzanella e secondo piatto di zuccotto di melanzane da comunicare alla prenotazione. 

 
 
 
Prenotazione all’indirizzo https://www.trattoriavisconti.it/it/prenota/tavolo 
 
Sarà sempre possibile scegliere il vino dalla nostra carta che riceverete il giorno prima della data prenotata, in tal caso le bottiglie 
comprese nel menu non consumate, saranno consegnate al termine del pranzo da portar a casa. 
 
La conferma della prenotazione avverrà solo dopo il versamento della caparra di € 20 a persona, tramite il c/c intestato a Trattoria 
Visconti Iban: IT33J0306953190100000007187 oppure saldando di persona presso la Trattoria nei giorni di apertura negli orari di 
pranzo e cena. 

 


