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Vignaioli indipendenti
della Valtellina...

nascono i Veltliner
B

ORE 13.00

Degustazione in giardino con 8 banchetti d’assaggio
di tutti i produttori

ORE 20.00

Cena e presentazione ufficiale alla stampa del progetto Veltliner

MENU

« Flan di Porcini con crema al timo

« Risotto con uva e stracchino all’antica delle valli orobiche
« Pizzoccheri con Formai de Mut d’alpeggio

« Guanciale stufato con polenta di nostro mais

« Torta di mele della Valtellina con gelato

alla vaniglia affogato al Braulio

« Caffé e piccola pasticceria

I vini degli 8 produttori in assaggio durante la cena
Tutto compreso 45,00 euro

La Trattoria Visconti e ad Ambivere dal 1932, giunta alla quarta generazione
di osti, propone da sempre cucina di Territorio dell’Isola bergamasca.
Riconosciuta locale storicodalla Regione Lombardia, fa parte

delle 12 Premiate Trattorie Italiane e della Associazione SlowCooking

che promuove la cucina sostenibile lombarda.

Per maggiori informazioni www.trattoriavisconti.it
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