
 

 

 
 

Menu di Pasquetta 2018 
 

Insalata Pasqualina con radicchio del nostro orto e uovo mimosa con pancetta 
croccante, torta di verdure e salame stagionato 

 
 

Tortelli di spinaci e cuore di baccalà  
con burro di montagna e mandorle 

 
Risotto con asparagi dell’Albenza e Formai de Mut 

 
 

Costolette d’agnello scottadito  
con polenta di nostro mais e patate al rosmarino 

 
 

Tiramisu con colomba artigianale di pasticceria e delizie pasquali al cioccolato 
 

Caffè 
Dolcetti dello chef 

 
 

Cantina: 
Soave Ca’ Bianchi “Le Albare” 
Sangiovese di Toscana Rosso Doc “Le Fonti” 
  

 
€ 48,00 tutto compreso 


